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Presseinformation

AMA-Giitesiegel fiir Qimi(Q — Die erste Sahne-Basis
Gepriifte heimische Qualitit — fiir die ganze Welt

(Wien, am 18.2.2010) Qimi() — die erste Sahne-Basis — ist seit kurzem mit dem AMA-Giitesiegel
gemdali der Richtlinie fiir Milch- und Milchprodukte ausgezeichnet. Frau Nicola Haindl, Mitglied
der Geschifistiihrung bei QimiQ ,,Mit Qimi() tragen wir heimische Qualitit in Verbindung mit
dem Namen Salzburg in die ganze Well. Das ist schon seit den ersten Verkaufen 2000 so. Es
freut uns, dass wir nun auf unserem Heimmarkt die hohe Qualitit unseres Produktes von
oftizieller Seite bestatigt bekommen haben.” Im Zuge eines Sofi-Relaunches der Qimi(Q)
Verpackungen, den wir aktuell umsetzen, wird das AMA Giitesiegel in Zukunfi auch auf den

Qimi(Q) Packungen zu finden sein.

Das freut auch Dr. Stephan Mikinovic, GF der AMA Marketing ,,In Zeiten von Analog- und
Schummelprodukten erfahren ,ehrliche’ Produkte wieder eine ganz besonders hohe
Wertschitzung durch den Konsumenten. Eine der hochsten Auszeichnungen dafiir ist nun einmal
das AMA-Giitesiegel. Neben ausgezeichneter Qualitit und gesicherter Herkunft sorgen auch die
strengen Kontrollen fiir hohes Vertrauen in dieses Zeichen. Kochen liegt im Trend. Da ist es
besonders wichtig, auch mit Lebensmitteln zu arbeiten, bei denen die Lust am Kochen und die
Freude am Genuss garantiert sind. QimiQ) ist ein iiberaus innovatives, qualititsbewusstes
Produkt aus Salzburg, das die hohen Anforderungen rund ums Giitesiegel in meisterlicher Weise
erfiillt. Wir freuen uns sehr, dass wir mit QimiQ ein weiteres Mitglied in die AMA-Giitesiegel-
Familie aufnehmen diirfen. QimiQ ist wirklich ,erste Sahne’*, so Dr. Stephan Mikinovic, GF der
AMA Marketing, tiber den Neuzugang.

Weltweit patentierte Innovation — aus Salzburger Milch
Qimi(Q) ist das einzige natiirliche Sahne-Produkt mit Geling-Garantie beim Kochen, Backen und
Verfeinern. Der Herstellungsprozess fiir das Produkt, das eine der letzten wirklichen Innovation

am Markt fiir Milchprodukte ist, ist weltweit patentiert.

Christian Leeb, Geschiiftsfiihrer der Alpenmilch Salzburg: “Wir verarbeiten seit 2003 Salzburger
Milch fir QimiQ. Damit leistet QimiQ auch einen Beitrag zu Erhaltung der landwirtschaftlichen
Strukturen in Salzburg. Es freut uns als Salzburger Molkerei mit QimiQ eine Salzburger Firma als
langjdhrigen Partner zu haben, die auf Qualitit aus Salzburg setzt und diese in die ganze Welt

exportiert. Qualitit und Naturbelassenheit sind die zentralen Eckpfeiler unserer

Agrarmarkt Austria Marketing GesmbH.
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Unternehmensphilosophie. Und der unermiidliche Einsatz unserer Bauern bildet die Grundlage.
Die Erfolge sprechen fiir sich: unsere Produkte stehen jedes Jahr auf den Siegerlisten der DLG
(Deutsche Landwirtschafts-Gesellschaft) und gewannen bereits zum dritten Mal in Folge den

,»Primax, den ,,Qualitéits-Oscar® der Milchwirtschaft.*

Bildtext:

Freuen sich iiber das AMA Giitesiegel und eine gute Zusammenarbeit: Nicola Haindl, Mitglied
der Geschifisfiihrung QimiQ) und Alpenmilch Geschéfisfiihrer Christian Leeb.

© Qimi(Q) / Abdruck honorarfrer

Riickfragehinweis:

AMA Marketing

Mag. Hermine Hackl

Leiterin Unternehmenskommunikation
E-Mail: Hermine.Hackl@ama.gv.at
Telefon: 01/33151-404

Qimi() Handels Gmbh

Simon Lindenthaler

E-Mail: simon.lindenthaler(@qimiq.com
Telefon: 06229/3483-0

Agrarmarkt Austria Marketing GesmbH.

o Dresdner StraBBe 68a Telefon +43 1 33151-404

‘wm’ : 1200 Wien, Postfach 214 Telefax +43 1 33151-499

dusre, UID ATU39009407, DVR 0824275 hermine.hackl@ama.gv.at
Firmenbuchnr. 135101d, HG Wien www.ama-marketing.at

Seite 2 von 2 Zertifiziert nach: ISO 9001:2008, Nr. 03168/0



